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aus Strohbiicker _

Ideal fiir ihre Feier, 0b privat oder geschdiftlich mit Gesellschaftsriumen
fiir 10 bis 140 Personen.
Kegelbahn, Vogelschiefistand, Biergarten
Direkt an der £520 zwischen
MS-Wolbeck und Sendenhorst

Gaststitte Strohbiicker
Holling 2
48351 Alverskirchen
Tel.: 02526/1409
Fax.:02526/3705
HausStrohbuecker @aol.com
Offnungszeiten :Mo,Do,Fr und Sa ab 15.00 Uhr
So und Feiertags ab 11.00 Uhr Di,Mi Ruhetag



